Advertorial

Daca ti-ai dorit o grddina linistita, chiar in mijlocul Bucurestiului, dar totusi ferité de
zgomotul orasului, in care esti rasfatat cu mancaruri delicioase, gétite dupa retete

originale — afla ca nu e doar imaginatie.

iccadilly, un restaurant ascuns
P intr-o gradind umbroasa, chiar la
cativa pagi de Bd. Unirii, te primeste

cu mese linistite, intr-o ambiata calda, cu
muzicd In surding si delicatese culinare.

Meniul din care poti alege este unul foarte
variat, in care se regasesc renumitele
maéancaruri italienesti, precum si preparate
romanesti. Nu rata bruschettele cu rosii si
busuioc, nici crostini ai formaggi — proaspeti
si crocanti, cat si-ti deschida apetitul. Incearcs,
apoi un muschi de vita fraged sau un rafinat
piept de ratd cu gutui. Daca preferi pestele,
comandg un somon in crusta de parmezan, pe
pat de legume proaspete, caramelizate delicat
cu otet balsamic. De asemenea, nu ocoli nici
extraordinara pizza coaptd pe vatra de lemne,
preparata cu sos pommodoro fresco,
ingrediente naturale si proaspete. La desert,
bucura-te de fructele de sezon si incearcd un
cheesecake cu fructe de padure si o cremd fina
de mascarpone, ori sos de caramel. Iar daca
pofta de duce cu gandul la placintele bunicii —
comandd, placinta casei: straturi de mere cu
nuci si branza cu stafide.

Luna aceasta poti savura noi preparate din
gama barbeque: platouri fierbinti cu fripturi
la gratar, care mai de care: T-bone steak,
muschi de vita, antricot, vrabioara, bistecca,
berbecut servite cu legume la gratar, cu
parmezan si ulei de mésline.

Piccadilly, o oazé de liniste din mijlocul
Bucurestiului, primitoare si racoroasi,
are o terasa cu o capacitate de 200 de locuri.
Alte 130 de locuri sunt la parter si inca 90 la
etajul restaurantului. Astfel, locatia este
perfectd pentru evenimente de business,
petreceri, cat si pentru o cina romantica
in aer liber.

Adresa: Str. Voinicului nr. 7, sector 3, Bucuresti
Telefon: 021.321.48.90; Mobil: 0729.881.671
Organizari evenimente: 0769.231.934
0729.881.672

E-mail: office@restaurantpiccadilly.ro

Web: www.restaurantpiccadilly.ro

Program: 12.00 - 24.00

Somon in crustd de parmezan
PREPARARE: 15 minute * 1 portie IITTH

1 file de somon

12 ardei gras rosu

12 ardei gras galben

3 felii de dovlecel

3 felii de vanata

1 lingurita de zahar brun
2 linguri de otet balsamic
1 lingura de parmezan ras
1 lingurita de busuioc

1 varf de oregano

1 Legumele se taie fasii si se rumenesc in uleiul
de maésline timp de 5 minute, astfel incét s&-si
péstreze textura crocantd si prospetimea. Se
adauga la final doua linguri de otet balsamic si
o lingurita de zahar brun si se caramelizeaza
legumele timp de 2 minute.

2 Crusta se prepara mixand parmezanul cu
busuioc, oregano, sare si piper. Compozitia
obtinuté se presara peste somon.

3 Somonul se coace la cuptorul incins la 220° C,
timp de 10 minute.



